Miljg- og Fadevareudvalget 2020-21
MOF Alm.del - endeligt svar pa spargsmal 391

Offentligt

m; Ministeriet for Feadevarer,
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Folketingets Miljo- og Fadevareudvalg J.nr. 2020-14-81-07964
Christiansborg Den 18. december 2020

1240 Kgbenhavn K

Ministeren for fadevarer, landbrug og fiskeris besvarelse af spgrgsmal nr. 391 (MOF alm. del) stillet
den 26. november 2020 efter gnske Miljo- og Fodevareudvalget.

Spergsmal nr. 391
”Vil ministeren kommentere de prasentationer udvalget modtog i forbindelse med ekspertmgdet
om zoonoser den 25/11-20, jf. MOF alm. del - bilag 168?”

Svar
Jeg har forelagt spargsmaélet for Fadevarestyrelsen, der oplyser folgende:

”Praesentation af bakterielle zoonoser
Ved et lukket mgde i Miljg- og Fedevareudvalget den 25. november 2020 var Hans Jorn Kolmos invi-
teret til at tale om bakterielle zoonoser.

Hans Jorgen Kolmos’ prasentation udpeger salmonella, campylobacter og E.coli, som de vasentligste
fadevarebarne zoonoser, og kad, g og grontsager som de vaesentligste fodevarekilder. Derudover pe-
ger Hans Jorgen Kolmos pa starrelsen af dyrehold, robuste driftsformer, hygiejne og antibiotikafor-
brug som omréader, hvor risikoen kan mindskes.

Fodevarestyrelsen kan bekrefte, at de vigtigste bakterielle fadevarebdrne zoonoser er campylobacter,
salmonella og STEC (sygdomsfremkaldende E. coli). DTU og IFRO (KU) har beregnet hhv. sygdoms-
byrden og de samfundsmessige omkostninger, der er forbundet med fadevarebarne bakterielle zoono-
ser. Beregningerne peger pa campylobacter som den starste byrde og omkostning efterfulgt af salmo-
nella, Listeria og STEC.

Danmark har i over 20 ar haft en mélrettet indsats over for zoonoser. Vi har handlingsplaner over for
salmonella og campylobacter og har gennemfort serlige indsatser over for Listeria. Handlingsplanerne
bestér af overvagning, malrettede indsatser og kontrol i hele fadevarekaeden, hvor hygiejne er et cen-
tralt element. Det er lykkedes at f salmonella ned pé et meget lavt niveau i produktionen af kon-
sumaeg og kyllingekad, og Danmark har haft saerstatus for salmonella i konsumaeg siden 2012 og for
salmonella i kyllingekod siden i 2018, hvilket betyder at lande, der vil eksportere til Danmark skal op-
fylde en rackke salmonellakrav. I svine- og kveegproduktionen har indsatsen bidraget til, at der i dag er
en lav forekomst af salmonella i svineked (ca. 1%) og oksekad (ca. 0,5%) malt pa slagteriet.

Strukturudviklingen har betydet, at besatningerne bliver feerre og storre. Sterrelsen af dyrehold kan
have betydning, da flere dyr kan smittes i store hold, og dermed udgere en fodevaresikkerhedsmeessig
risiko ved slagtning. Et af forméalene med overvagnings- og kontrolprogrammerne er at sikre, at pro-
duktionen er i styring uanset storrelse.
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Ogsa i EU er zoonosebekaempelse hgjt prioriteret, og der har i mange ar veeret faelles mél og kontrol-
programmer for bekaempelse af salmonella i fjerkraeproduktionen, som ogsé har medfert et markant
fald i forekomsten og i antallet af sygdomstilfeelde i EU. Globalt er der udarbejdet standarder og guide-
lines for hygiejne og zoonosebekaempelse bade i dyr (OIE) og i fadevarer (Codex Alimentarius).

Der kan vere sygdomsfremkaldende bakterier i mange forskellige fadevaretyper. Kad kan blive forure-
net under slagtning, og gronsager kan vaere forurenet via forurenet vandingsvand, vilde dyr eller over-
lob ved regnskyl. Ag er imidlertid ikke laengere en vasentlig kilde til fodevarebaren sygdom i Dan-
mark.

Med hensyn til spergsmalet om Fadevarestyrelsen og andre organisationer er kleedt p4, s er bakteri-
elle zoonoser, som navnt ikke et nyt problem, men noget vi er vant til at handtere. I den forbindelse
har vi i Danmark tradition for et bredt samarbejde med forskning og erhverv og mellem myndigheder
og i EU sammenhang er Danmark foregangsland, jf. de méalrettede indsatser navnt ovenfor.

Praesentation af virale zoonoser
Ved et lukket made i Miljo- og Fadevareudvalget den 25. november var Lars Erik Larsen, Professor,
Kabenhavns Universitet inviteret til at tale om virale zoonoser.

Fadevarestyrelsen kan bekraefte, at sdvel svineinfluenza som fugleinfluenza er vigtige potentielle zoo-
notiske virus. Hertil kommer Hepatitis E virus (HEV), som ogsa omtales i prasentationen.

Pa Fodevarestyrelsens foranledning overvéges lobende, hvilke typer af svineinfluenza der spredes
blandt danske svinebesatninger. Ved udbrud af fugleinfluenza i fjerkrae besatninger gennemfores be-
keempelsesforanstaltninger for at eliminere smittespredning s& hurtigt som muligt.

Fadevarestyrelsen kan tilfgje endnu en potentiel zoonotisk virus til listen, nemlig Tick Borne En-
cephalitis virus (TBE), der som navnet antyder kan give anledning til hjernebetandelse hos menne-
sker.

Bade HEV og TBE er zoonotiske virus, der kan overferes via fadevarer. HEV findes — som naevnt i prae-
sentationen — typisk i svin, og virus kan herfra overfares til mennesker via ra eller ikke tilstreekkeligt
varmebehandlede fadevarer indeholdende svinekad eller organer. Fra iseer Mellem- og Sydeuropa er
der tillige rapporteret om HEV i forbindelse med héndtering af bl.a. vildsvin.

For TBE er der rapporter om flere sterre sygdomsudbrud hos mennesker flere steder i Europa som
folge af indtagelse af upasteuriserede melkeprodukter. Senest har der i sommeren 2020 veret et
starre udbrud (+ 40 personer) i Frankrig forarsaget af gedeost fremstillet af upasteuriseret melk. Der
er endnu ikke pavist sygdomstilfaelde i Danmark forarsaget af fodevarer.

De fleste sygdomstilfaelde hos mennesker som folge af TBE skyldes overfarsel af TBE virus via flatbid.
Hvis flater overferer virus til maelkeleverende husdyr som kvaeg, far og geder, kan virus udskilles med
melken og derfra smitte mennesker, hvis malken ikke varmebehandles tilstraekkeligt.

Savel TBE som HEV er inkluderet i Fodevarestyrelsens indsats “Feaerre syge af fadevarebarne virus”,

som en del af Fadevareforlig 4.”
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