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KOM-dokument foreligger

Resumé

Kommissionen har fremsat forslag om etablering af foranstaltninger og benchmark-vardier for reduktion af
tilstedevaerelsen af akrylamid i fodevarer (komitésag). Forslaget skal sikre god praksis i forhold til reduktion af
forekomsten af akrylamid i fodevarer. Den Europaiske Fodevareautoritet (EFSA) har vurderet, at indtaget af
akrylamid ber reduceres. En vedtagelse af forslaget vurderes at betyde et oget beskyttelsesniveau i Danmark og
EU. Forslaget forventes sat til afstemning den 19. juli 20171 den Stdende Komité for Planter, Dyr, Fodevarer og
Foder (SCoPAFF). Regeringen kan statte forslaget.

Baggrund

Kommissionen har fremsat forslag til forordning om etablering af foranstaltninger og benchmark-vaerdier for
reduktion af tilstedeveerelsen af akrylamid i fedevarer. Forslaget omfatter benchmark-vaerdier for akrylamid, samt
retningslinjer for anvendelse af god fremstillingspraksis for at reducere dannelsen af akrylamid. Benchmark-
vaerdier defineres i forslaget som indikatorer, der kan anvendes til at verificere effektiviteten af tiltag, og som er
baseret pé erfaringer og forekomsten i brede fodevarekategorier.

Forslaget er fremsat med hjemmel i Radets forordning (EQF) nr. 852/2004 af 29. april 2004 om
fodevarehygiejne, saerligt artikel 4, stk. 4.

Forslaget behandles i en forskriftsprocedure med kontrol i Den Stdende Komité for Planter, Dyr, Fadevarer og
Foder (SCoPAFF). Hvis der er kvalificeret flertal for forslaget, foreleegger Kommissionen forslaget for Radet og
Europa-Parlamentet med henblik pé legalitetskontrol der udtaler sig med henholdsvis kvalificeret og absolut
flertal inden for 3 méneder. Kommissionen vedtager forslaget, sdfremt Radet og Europa-Parlamentet tilslutter sig
forslaget eller ikke har udtalt sig inden for tidsfristen. Opnés der ikke kvalificeret flertal i Den Staende Komité for
Planter, Dyr, Fadevarer og Foder (SCoPAFF), foreleegger Kommissionen sagen for Rddet og Europa-Parlamentet,
der udtaler sig med henholdsvis kvalificeret og absolut flertal inden for 2 maneder. Kommissionen vedtager
forslaget, safremt Radet og Europa-Parlamentet tilslutter sig forslaget eller ikke har udtalt sig inden for
tidsfristen.

Forslaget forventes sat til afstemning pad medet i Den Stdende Komité for Planter, Dyr, Fadevarer og Foder
(SCoPAFF) den 19. juli 2017.



Formal og indhold

Akrylamid er en procesforurening, som dannes under varmebehandling af kulhydratholdige fodevarer. Akrylamid
dannes iser ved stegning og ristning af kartoffelprodukter, kornprodukter og kaffe. Akrylamid er
kraftfremkaldende. Den Europaiske Fadevareautoritet (EFSA) har vurderet, at indtaget af akrylamid ber
reduceres.

Kommissionen har haft flere henstillinger til medlemsstaterne om overvagning af indhold af akrylamid i
fodevarer, samt en henstilling om héndtering af akrylamid med indikative veerdier. Fund af akrylamid, der er
hgjere end de indikative veerdier, betyder, at procesforhold skal gennemgas for at finde muligheder for at reducere
dannelsen af akrylamid. Data fra medlemsstaterne viser, at der ikke er sket de store &ndringer i indhold af
akrylamid i fedevarer som folge af EU henstillingerne og erhvervets varktgjskasse om god fremstillingsmaessig
praksis. Kommissionen finder derfor, at det er nodvendigt med yderligere tiltag for at f4 reduceret indholdet af
akrylamid i fedevarer.

Forslaget indeholder to elementer:

1. Benchmark-vardier for indhold af akrylamid. De tidligere indikative veerdier fra EU henstilling 2013/647
bliver erstattet af benchmark-veerdier. De foresldede benchmark-verdier er generelt lidt lavere end de
tidligere indikative veerdier.

2. En forpligtigelse af fadevarevirksomheder til at folge retningslinjer for god praksis (code of practice).

Benchmark-vardier er ikke maksimalgranseverdier. For maksimalgransevardier gelder, at fodevarer ikke ma
markedsfaores, hvis indholdet af et givet stof er hgjere end en fastsat maksimalgreensevardi. For benchmark-
verdier vil gelde, at fodevareproducenten skal anvende forebyggende foranstaltninger for at sikre, at det dannede
indhold af akrylamid er lavere end benchmark-verdien inden for den relevante produktkategori. Overskridelse af
en benchmark-veerdi betyder alts, at der skal ses pa de forebyggende foranstaltninger i produktionen.

Med hensyn til retningslinjerne for god praksis skelnes der mellem tre typer af fadevarevirksomheder:

1. Fadevarevirksomheder generelt (beskrevet under artikel 2, stk. 1). Disse skal felge retningslinjerne for god
praksis i bilag 1, samt kravene i artikel 4 til egenkontrol, herunder krav om kemiske analyser for indhold af
akrylamid i produkterne.

2. Fadevarevirksomheder, som er detailforretninger eller szlger til lokale detailforretninger (beskrevet under
artikel 2, stk. 2). Disse skal fglge kravene i bilag 2 del A.

3. Foadevarekaeder mv. (beskrevet under artikel 2(3)). Disse skal folge kravene i bilag 2 del A og del B samt
kravene i artikel 4 til egenkontrol.

Bilag 1 beskriver god fremstillingsmeessig praksis for fadevaretyperne pomfritter, kartoffelchips, bred,
morgenmadscerealier, finere bagerivarer, kaffe, kaffeerstatninger og babymad. For hvert af disse produkttyper
stilles krav til valg af ravarer, recepter/opskrifter og fremstillingsprocesser med hensyn til faktorer, som kan
reducere dannelsen af akrylamid.

Til de virksomheder, som er beskrevet under artikel 2, stk. 1, stilles der for eksempel krav om:

e At anvende retningslinjer for god praksis og anvende egnede fremstillingsprocesser, som kan mindske
dannelsen af akrylamid.

o Arligt at gennemga ravarer, recepter og procesforhold med henblik p& at mindske dannelse af akrylamid.

o Arlige analyser af indhold af akrylamid. Kemiske analyser kan eventuelt erstattes af for eksempel farvekoder
for mgrkristning/stegning, som kan demonstrere dannelsen af akrylamid.

e Dokumentation af tiltag/forhold, der kan reducere dannelse af akrylamid.

e Tiltag ved overskridelse af benchmark-verdier for akrylamid.

e Beskrivelse af kriterier ved valg af ravarer.

Disse virksomheder er desuden omfattet af artikel 4 med krav om kemiske analyser for akrylamid samt
registrering af tiltag til at reducere dannelse af akrylamid.
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Fodevarevirksomheder, som er beskrevet under artikel 2, stk. 2, omfattes af krav til:

e Valg af ravarer, som kan reducere risikoen for dannelse af akrylamid under tilberedning.

e At folge brugsanvisninger fra producenterne pa halvfabrikata.

e Udarbejde farveskalaer som skal vaere tilgaengelige for personalet, som tilbereder fedevarerne.

Fodevarekader, som er beskrevet under artikel 2, stk. 3, omfattes af samme krav som artikel 2, stk. 2
virksomhederne foruden:

e Korrekt opbevaring af kartofler til pomfritter.

e Analyser af indhold af akrylamid i feerdigvaren for pomfritter, bageriprodukter og kaffe.

I Danmark er de nuveerende indikative EU-veerdier for kartoffelprodukter, brad og kaffe suppleret af nationale
vejledende veerdier, som findes pa Fodevarestyrelsens hjemmeside. Erhvervet i Danmark har séledes veret vejledt
om at initiere undersggelser af arsager til fund af akrylamid ved lavere akrylamid niveauer end de nuveerende
indikative EU-veerdier. De i forslaget angivne benchmark-vaerdier svarer nogenlunde til de veerdier, som
Fadevarestyrelsen hidtil har brugt i sin vejledning af virksomhederne, hvorfor benchmark-veerdierne i sig selv
ikke vil have konsekvenser for danske virksomheder.

Nedenfor er opstillet en oversigt over nuvarende indikative EU-vardier, foreslaet EU-benchmark-verdier og
danske vejledende veerdier:

Fadevarekategori Nuvarende Foresldede EU DK vejledende
indikative EU benchmark veerdier
vaerdier (ug/kg) | verdier (ug/kg) | (ug/kg)

Pomfritter (spiseklare) 600 500 550

Kartoffelchips 1000 750 750

Hvedebrad 8o 50 50

Andet brgd 150 100 100

Morgenmadscerealier

-baseret pa klid og fuldkorn 400 300 -

-baseret pa hvede eller rug 300 300 -

-baseret pa majs, havre, spelt, byg og ris 200 150 -

Kiks (biscuits) og vafler 500 350 -

Kiks (crackers) med undtagelse af kiks baseret pa 500 400 -

kartofler

Knaekbrod 450 350 -

Honningkager 1000 800 -

Tilsvarende produkter 500 300 -

Ristet kaffe 450 400 400

Pulverkaffe 900 850 800

Kaffeerstatning -

-baseret pa korn 2000 500

-baseret pé cicorie 4000 4000 -

-Blandingsprodukt - beregnes -

Anden babymad end baseret pa cerealier

-uden indhold af svesker 50 40 -

-med indhold af svesker 8o 40 -

Kiks og tvebakker til speedbegrn og smabgrn 200 150 -

Forarbejdede levnedsmidler baseret pa cerealier til 50 40 -

speedbern og smdbgrn undtagen kiks og tvebakker

Europa-Parlamentets udtalelser
Europa-Parlamentet vil fa forelagt sagen som et led i forskriftsprocedure med kontrol med henblik pa
legalitetskontrol.
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Nezrhedsprincippet
Der er tale om gennemforelsesforanstaltninger til en allerede vedtaget retsakt. Det er derfor regeringens
vurdering, at det folger heraf, at forslaget er i overensstemmelse med nearhedsprincippet.

Galdende dansk ret
Forslaget vedrorer akrylamid, som lige nu er héndteret i en EU henstilling med indikative vaerdier. £ndringen vil
veaere direkte geldende i Danmark og forventes ikke at medfere andre s&ndringer af lovgivning.

Konsekvenser

En vedtagelse af forslaget har ingen lovgivningsmaessige konsekvenser. Forslaget har heller ingen veesentlige
statsfinansielle eller administrative konsekvenser for det offentlige eller for EU’s budget. Forslaget skennes heller
ikke at have veesentlige samfundsgkonomiske konsekvenser. Ligeledes medfarer forslaget ingen navnevaerdige
administrative konsekvenser for erhvervslivet. En vedtagelse af forslaget skannes at oge beskyttelsesniveauet i
Danmark og EU.

Horing
Forslaget har vaeret i hgring pa heringsportalen ad flere omgange. Der er indkommet omfangsrige heringssvar,
hvorefter folgende kan fremhaeves:

DI fadevarer er tilfredse med, at der er taget et vist hensyn til industriens bemarkninger. Det stottes, at der
anvendes benchmark-vardier, som virksomhederne skal gare alt, hvad de kan for at overholde. Derved er der et
incitament til fortsat at arbejde for en reduktion af akrylamidindhold i fedevarer. DI fadevarer ser frem til, at
branchernes egne code of practices far lov til at virke. De meget omfattende analyseprogrammer i det forrige
forslag er pa fornuftig vis andret til at veere op til virksomhedernes egen risikovurdering at fastlegge frekvenserne
samtidig med, at det sikres, at der ogsa gennemfores offentlig kontrol pad omradet. Pa kartoffelomradet er der
fortsat udfordringer, da man indimellem pa uforklarlig vis ser enkelte overskridelser af benchmark-vardierne. DI
fadevarer er blevet bekendt med, at der ogsa kan vere udfordringer for morgenmadscerealier.

Landbrug & Fadevarer er umiddelbart tilfredse med, at naerveerende forslag tager afsaet i og dermed anerkender,
at frivillige initiativer virker og har medvirket til at nedbringe indholdet af akrylamid i fadevarerne. Landbrug &
Fodevarer er imod bindende graensevardier for akrylamid. Med de nuvarende forpligtelser til reaktion og
evaluering, vil alle involverede parter forsaette indsatsen for at reducere indholdet mest muligt. Det er fornuftigt
med reduktionen af de vejledende vaerdier. Landbrug & Faodevarer fremhaever dog produktionen af kartoffelchips
fra dansk producerede kartofler som et szerligt problem. Akrylamidindholdet i produktionen af kartoffelchips,
uanset de indsatser, der er ivaerksat i hele keeden for at nedbringe akrylamidindholdet, overstiger i visse tilfzlde
de danske grensevaerdier og dermed er uanvendelige. En yderligere stramning pa nuvaerende tidspunkt vil fa
alvorlige konsekvenser for produktionen af kartofler i Danmark. P& den baggrund foreslas graensevardierne
bibeholdt pad samme EU-veerdi som i dag. Forslaget er en mulighed for, at indsatsen for nedbringelse sker effektivt
ihele EU. De krav, der stilles til virksomhederne til udvalgelse af kartofler lagring og transport afspejler langt hen
ad vejen, de indsatser, der i dag finder sted i produktionskaeden i Danmark, dvs. elementer, der allerede
adresseres i den danske indsats. Skarpede krav til for eksempel dokumentation vil ikke altid vaere relevant i
forhold til nedbringelse af akrylamid. Det geelder for eksempel kartoffelbaserede ingredienser, som indgér i en
produktion, hvor risikoen for dannelse af akrylamid ikke er til stede.

HORESTA (Hotel, Restaurant og Turisterhvervet) mener, at restauranterne palagges urimelige fadevareregler,
kontrol og sanktioner, som ikke star mél med forbrugerens faktiske indtag af akrylamid fra produkter tilberedt i
restauranterne. HORESTA anfgrer blandt andet, at krav om analyser bagr omfattes af en bagatelgranse, som
fastsaettes pa baggrund af virksomhedens risikoanalyse. Endvidere anfares det, at en tilberedningsvejledning til
prafabrikerede produkter bgr veere fyldestgerende at folge, sdledes at brug af farvekoder er underordnet.
Ligeledes bemerkes det, at risikoen bgr handteres ved at tage afset i den enkelte virksomhed i stedet for at
anvende specifik regulering. Keedevirksomheder med felles indkeb kan naturligvis godt stille krav til deres

Side 4/8



leverandgrer i forhold til indholdet af deres preaefabrikerede produkter eksempelvis kartoffelprodukter til pomfrit,
men det er ude af proportion, at kaedevirksomheden skal analysere det faerdige produkt.

Der mangler definition af, hvilke virksomheder, som er keedevirksomheder, hvor store virksomhederne er og
hvilken ejerform, som afstedkommer dette urimelige krav. Virksomhederne kan forholde sig til akrylamid i deres
risikoanalyser og benytte branchernes egenkontrolguides og branchekoder. HORESTA vurderer, at akrylamid i
fadevarer kan reduceres med gode arbejdsgange, som er centrale i branchekoderne for detailvirksomhederne
sammen med de respektive europeiske guidelines for brancherne. HORESTA henviser til HOTREC’s guideline pa
omradet. Brug af farveskala kan vere en anbefaling, men skal ikke vare et obligatorisk krav og det skal
understreges, at farveskalaen kun kan bruges ved pomfritter og ved toastet hvedebred. Farveskalaen kan ikke tage
hgjde for bred bagt med andre og markere melsorter. HORESTA finder det sterkt bekymrende, at forordningen
anbefaler, at fadevareproducenter i forbindelse med produktudvikling erstatter fuldkorn og fiberrige melsorter
med majs og ris af hensyn til akrylamidindholdet. Det er helt i strid med de officielle anbefalinger pa
ernzringsomridet og problematisk forhold til fedme- og sundhedsdebatten. Det illustrerer desvaerre, hvordan
forslaget er ude af proportion. Helt overordnet er det HORESTA’s mening, at den form for detaljeregulering af
virksomhedernes produktion af maltider er urealistisk og star pa ingen made méal med fodevaresikkerheden og
bringer diversiteten af kosten i fare. Der bar ikke vaere krav om obligatorisk brug af Code of Practice for
virksomheder, som producerer de omfattede produkter sjaeldent og i sma mangder.

DSK (De Samvirkende Kgbmaend) mener, at selvom risikofaktorer i en fadevareproduktion skal handteres, sa vil
en vedtagelse af forslaget udgere en veesentlig administrativ og gkonomisk byrde for mange virksomheder. DSK
anforer derfor, at det ber veere virksomhederne selv, der fastleegger relevante procedurer, der passer ind i den
pagaeldende virksomhed. Endvidere bemerkes det, at blandt andet vardierne for akrylamid ikke ber overvejes for
om tre ar, at opdelingen mellem virksomhedstyper og dermed de afledte krav er utilstraekkelig, og at risikoen skal
styres ved kilden. Teksten definerer tre forskellige grupper af virksomheder. Afheengig af hvilken gruppe en
virksomhed "passer ind i”, falger en raekke forskellige forebyggende foranstaltninger, virksomheden skal folge.
Det er altafggrende, at disse grupper defineres pa den rigtige made i forordningen, s& virksomhederne ikke
palaegges forpligtelser, der ikke star i proportion til de fedevarer (og den mangde af fadevarer), de handterer. Det
foreslas, at der til definitionen af "lokalt” hentes inspiration fra autorisationsbekendtggrelsen. “Centralt
organiseret” bgr omfatte indkeb og levering af varer. De forpligtelser, der vil gelde for de fleste
detailvirksomheder, vil veere en sa stor gkonomisk byrde, at produktionen af de berarte produkter i stedet vil
ophgre. Eksempelvis en lille kebmandsbutik, som er en del af en kede, og som har bake-off produktion som en
lille del af sine aktiviteter. Fadevarestyrelsen har oplyst, at der vil blive udarbejdet en vejledning til gruppering af
disse virksomheder, hvilket er rigtigt fint — altafgerende er dog, at grupperne defineres korrekt i
forordningsteksten. Det bar ikke veere nedvendigt med dokumentation for at folge retningslinjerne men
tilstreekkeligt at have procedurer for retningslinjerne. Det er angivet, at de foranstaltninger, virksomhederne skal
indfere, gaelder for friturestegte kartoffelprodukter (for eksempel pommes frites) samt brad og finere bagveerk.
Dette mé betyde, at alle andre stegemetoder (for eksempel ovnstegning), der anvendes til kartoffelprodukter, er
undtaget. Det angives, at olien i frituren "hyppigt” skal "skummes” for bredkrummer og lignende. DSK mener her,
at “hyppigt” skal erstattes med "lgbende”, da det er individuelt fra virksomhed til virksomhed, hvad der er
nedvendigt. Risikoen skal styres "ved kilden”. Det vil sige, at fokus pa risikoen skal vare der, hvor varen
produceres. Det vil for prafabrikerede produkter, som er market med en tilberedningsvejledning, sige, at det er
tilberedningsvejledningen, som virksomheden skal sikre sig folges. Det bar ikke veere obligatorisk at bruge en
fastlagt farveskala ved produktionen (af for eksempel bake-off produkter, der er maerket med en
tilberedningsvejledning) og derudover €j heller, at den bade skal vare tilgaengelig og synlig for personalet i
tilberedningssituationen. Specielt synlighed vil kraeve plads i virksomhederne, hvilket der ikke altid er. Hvordan
skal en virksomhed i gvrigt forholde sig, hvis en kunde selv beder om at fa for eksempel sine pommes frites
friturestegt ekstra og dermed ikke overholder farveskalaen. Dette er vel kundens eget ansvar og ikke
virksomhedens.
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De forebyggende foranstaltninger omhandler "hvidt bred” og anvendelsen af en farveskala, der paA samme méde
skal vere tilgengelig og synlig for personalet i tilberedningssituationen som ved produktionen af pommes frites.
Hvedebred kan vere tilsat en form for farve (f.eks. bred med majs), hvorfor farveskalaer kun kan vare
vejledende. DSK mener ikke, at det er nedvendigt at indfere lovgivning om, at virksomhederne skal folge serlige
procedurer. Der har allerede i flere ar veeret fokus pé at mindske indholdet af akrylamid i fodevarerne i Danmark.
Det er vigtigt, at forslaget tilrettes med hensyn til virksomhedernes gruppering, s& der kun skal indferes
forebyggende foranstaltninger i de virksomheder, hvor det giver mening. I forslagets nuverende form er der
risiko for, at der indferes en administrativ og gkonomisk byrde hos nogle virksomheder, hvor det ikke giver
mening. Handtering af risikoen for dannelse af akrylamid har leenge veeret implementeret i DSK”s Branchekode,
som DSK’s over 1450 medlemmer folger. Dette forslag vil dog medfore en yderligere opdatering af f.eks. kravet
vedr. farveskala, som skal veaere tilgengeligt i tilberedningssituationen — ogsa selv om DSK mener, det er
ungdvendigt. DSK vil anbefale, at de nuvarende danske grensevardier for dansk producerede varer ophaeves, og
alle EU-lande arbejder ud fra de samme vejledende vaerdier.

Bager og Konditormestre i Danmark (BKD) haber, at intentionen i forordningsudkastet er, at alle
detailhdndvarksbagerier uanset handelsform alene skal falge de lempeligere krav i forordningen, men om dette er

tilfeeldet er uklart. Hvis detailbagerbranchen skal folge de strengere krav til risikostyring kan det have fatale
konsekvenser for den danske bagerbranche. Handvarksbagerne har behov for enkle, let forstielige og
operationelle regler pa omrédet at styre efter. BKD bemerker, at myndighederne aktivt ber informere
befolkningen om akrylamid, s& forbrugerne er oplyste om deres hindtering af og valg af fedevarer.

Dansk Erhverv bemerker, at det er uklart, hvordan opdelingen mellem virksomhedstyperne og dermed de palagte
krav, gennemfores i praksis. Dette bar gores klart, da en uhensigtsmessig opdeling kan veere yderst
uhensigtsmassig og byrdefuld for isar store detailvirksomheder. Endvidere bemerkes det, at der i forslagets
ordlyd anvendes begreber, der ikke er neermere defineret, men begreberne har klar betydning for
virksomhedernes hiandtering af omrédet. Dansk Erhverv mener, at Kommissionen gar for langt, nar den velger at
fastseette krav i en forordning om, hvordan en fadevarevirksomhed skal handtere sin risikostyring.

Reduktion af akrylamid i fedevarer bor ske via oplysning og uddannelse af savel forbrugere som personale. Det er
saledes op til den enkelte virksomhed at fastlaegge egnede procedurer, der passer til deres produktion.

Forslaget definerer tre forskellige grupper af virksomheder, som hver is@r skal indfere en raekke forebyggende
foranstaltninger. Dansk Erhverv finder ikke, at denne opdeling er defineret praecist nok. Der er sarligt tvivl om
indplacering af supermarkedskader, som er organiseret centralt samt storre detail-til-detail-bagerier. Det er
vigtigt, at de tre forskellige grupper af virksomheder bliver defineret sa klart som muligt, for at undgé
administrativt og gkonomisk tunge byrder i virksomheder, hvor det ikke giver mening i forhold til deres
produktion. Det er desuden uklart, hvorvidt der kan sanktioneres overfor virksomheder, som ikke, i den
tilsynsferende gjne, lever op til kravene i de forebyggende foranstaltninger. Hvad angér de vejledende
grensevardier bemarkes det, at de ligger lavere end de i forvejen lave danske graenseverdier.

Med hensyn til prevetagning ber ord som “representative” og “consistently” defineres i forslaget, s& virksomheder
let kan fa et overblik over, hvor mange analyser og beskrivelser, der som minimum skal udarbejdes for at have
tilstraekkelig med dokumentation. Det foreslas, at der kun saettes krav om analyse, hvis en virksomhed har &ndret
i sine indkabs- og tilberedningsprocedurer, og der dermed er fornyet risiko for dannelse af akrylamid.
Forordningen traeder i kraft 4 méneder efter den er vedtaget. Det er kort tid for en virksomhed at tilveenne sine
kunder til et lysere produkt. Dansk erhverv anbefaler derfor, at der indferes en overgangsordning med en gradvis
nedseattelse af greensevardien.
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Fadevarestyrelsen bemaerker til hgringssvarene, at opdelingen af virksomheder i forskellige grupper har vaeret
vanskelig. Definitionerne af de tre virksomhedstyper er blevet meget mere preaecis end tidligere. Bide HORESTAS
medlemmer og detailhandvarksbagere vil here til artikel 2, stk. 2 eller artikel 2, stk. 3 virksomheder og vil dermed
vaere omfattet af forslagets lempeligere krav i bilag 2. Fadevarestyrelsen vurderer derfor ikke, at forslaget vil
betyde nye krav til virksomhederne, da de allerede nu falger eksisterende branchekoder, som svarer til kravene i
forordningsforslaget. EU Kommissionen har udtalt, at de vil udarbejde en vejledning til indplacering af
virksomheder i de forskellige kategorier. Forslaget indeholder ikke krav til kemiske analyser til artikel 2, stk. 2
virksomheder. I en tidligere version af forslaget var retningslinjerne ikke indarbejdet. De er nu en del af
forordningen og vil derfor blive oversat til alle EU sprog. Retningslinjerne for god praksis indeholder noget
fleksibilitet, hvilket giver plads til individuelle vurderinger af behov. Fadevarestyrelsen vurderer, at det er
hensigtsmaessigt, at retningslinjerne ikke er for rigide, da de skal deekke mange forskellige produkttyper og
virksomhedstyper. Benchmark-vardierne er ment som en rettesnor til ivaerksettelse af initiativer til reduktion af
dannelsen af akrylamid. Det vil dog til enhver tid og for ethvert produkt vaere gnskeligt med si lavt indhold som
muligt, hvorfor retningslinjerne for god praksis skal folges. Fadevarevirksomhederne skal fokusere pa de
procesforhold og ingredienser, som vil have betydning for dannelsen af akrylamid. Anvendelse af kemiske
analyser er beskrevet som en mulighed, og kan eventuelt erstattes af for eksempel farvekoder eller
procesparametre, som kan demonstrere dannelsen af akrylamid. Der er saledes plads til konkrete vurderinger af
behov for hhv. analyse eller andre lgsninger til vurdering af dannelsen af akrylamid.

Skandinavisk producerede kartofler har et hgjere indhold af sukker end kartofler produceret i de gvrige
medlemsstater. Dette skyldes klimaet. Der arbejdes pé at finde nye kartoffelsorter, og der arbejdes pa alternative
fremstillingsmetoder for kartoffelchips for at reducere dannelsen af akrylamid. Da benchmark-veardierne ikke er
maksimalgraenseveardier, vil det dog ikke veere forbudt at markedsfare chips med hgjere indhold end benchmark-
vaerdierne.

Dannelsen af akrylamid afheenger af indholdet af kulhydrater samt aminosyren asparagin. Ris og majs har et
lavere indhold af asparagin end andre kornsorter, hvorfor produkter fremstillet af ris og majs ofte har et lavere
indhold af akrylamid. Retningslinjerne for god fremstillingspraksis er udarbejdet af de europziske
brancheforeninger. Fadevarestyrelsen har ikke veeret enig i, at andre kornsorter skal erstattes af ris og/eller majs,
da dette bade kan pavirke den erneringsmaessige sammensatning, men ogsa med begrundelse i, at eksempelvis
ris kan have et hgjt indhold af uorganisk arsen, som ogsé er kreftfremkaldende. De europaiske
brancheforeninger har dog valgt at bibeholde denne tekst. Teksten i retningslinjerne for god praksis siger dog
kun, at fadevareproducenterne skal overveje at anvende majs og ris til nyudviklede produkter. Der er ikke fastsat
en frekvens for de kemiske analyser. Anvendelse af farveskalaer kan vaere vanskeligt for hvert enkelt specifikke
produkt, men farveskalaer er en god illustration af eksempelvis effekten af mgrkstegning af pomfritter eller
bagning af smakager. Fadevarestyrelsen har i nordisk samarbejde udarbejdet farveskalaer for pomfritter og
smékager, som ligger tilgaengelige pa styrelsens hjemmeside.

Fadevarestyrelsen offentliggjorde den 27. oktober 2015 nationale vejledende vardier for kartoffelprodukter,
kaffeprodukter og bredprodukter pa styrelsens hjemmeside. Veerdierne er lavere end EU’s nuvarende indikative
vaerdier, men svarer til de nye benchmark-vaerdier, bortset fra at benchmark-veerdien for pomfritter bliver 500,
hvor den danske vejledende veerdi er 550 og EU’s benchmark-verdi for pulverkaffe bliver 850, hvor den danske
vejledende veerdi er 800 mikrogram/kg. Nar forslaget traeder i kraft vil Fodevarestyrelsen ikke leengere bruge
nationale vejledende vaerdier i vejledningen af virksomhederne, i det der i stedet vil blive henvist til EU’s
benchmark-vardier.

Flere hgringssvar angiver, at der vil vaere ggede udgifter, iseer i detailhandlen. Det er Fadevarestyrelsens
vurdering, at forslaget ikke vil betyde vesentlige eendringer i forhold de nuvarende branchekoder og de krav der
heri stilles til egenkontrollen. Der vil for nogle virksomheder vaere udgifter til gennemforelsen af kemiske
analyser. Detailvirksomheder vil dog ikke vaere omfattet af kravet om kemiske analyser, og vil derfor ikke blive
palagt udgifter hertil.
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Fadevarestyrelsen vil fortsat pa styrelsens hjemmeside informere forbrugerne om akrylamid og jaevnligt bringe
opslag om akrylamid i eksempelvis pomfritter pa Facebook-siden Mad med Mindre Kemi.

Regeringens forelgbige generelle holdning

Forslaget betyder, at vejledningen til virksomheder om akrylamid vil ske pa et mere ensartet grundlag i EU-
landene. Forslaget har begraensede konsekvenser for danske virksomheder. Forslaget vurderes samtidig at betyde
et gget beskyttelsesniveau i Danmark og EU. Regeringen agter pa den baggrund at stotte forslaget.

Generelle forventninger til andre landes holdninger
Man er fra dansk side ikke bekendt med offentlige tilkendegivelser om forslaget i andre medlemsstater.

Tidligere forelaeggelser for Folketingets Europaudvalg
Forslaget har ikke tidligere veeret forelagt Folketingets Europaudvalg.
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