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Til medlemmerne af Folketingets Fgdevareudvalg

Coop Danmark henvender sig hermed til Folketingets Fedevareudvalg, idet vi forudser store
problemer med ophavelse af § 22 i hygiejnebekendtgarelsen. Denne bestemmelse fastslar, at
fadevarer, som er mearket med en opbevaringstemperatur, altid skal opbevares og transporteres ved
denne temperatur.

Coop har gennem hgringssvar og mgde med Fgdevarestyrelsen forsggt at argumentere mod
ophavelsen af § 22, men har ikke opnaet forstaelse for problematikken.

Holdbarhedsangivelsen, som en producent- eller pakkevirksomhed pasetter en fgdevare, er bundet
specifikt sasmmen med den opbevaringsangivelse, som samme virksomhed angiver pa emballagen.
Og vi finder det derfor helt essentielt, at der lovgivningsmassigt er krav om at
opbevaringsanvisningen skal overholdes i alle led.

Feaerdigpakkede fgdevarer kan vare mange opbevarings- og transportled igennem, fgr den udbydes
til salg til den endelige forbruger, og hvis hvert af disse led individuelt og uafhaengigt veelger at
afvige i kortere eller lengere tid og med starre eller mindre afvigelser fra den anfort
opbevaringstemperatur, sa risikerer de danske forbrugere at st med fgdevarer, som er belastet i en
grad, der betyder, at varerne ikke kan bevare en sundhedsmaessig og oplevelsesmaessig gnsket
kvalitet i hele holdbarhedsperioden.

Hvis de samme fedevarer sa oven i kabet er fremstillet af ravarer, som pa tilsvarende vis gennem
flere led har veeret opbevaret og transporteret under andre temperaturer end dem, som de oprindelig
var tilteenkt, sa bliver problemerne endnu starre.

Det er helt afgerende at efterleve princippet om, at den virksomhed, der angiver en holdbarhed,
ogsa er den, der angiver hvilke opbevaringstemperaturer, som denne holdbarhed forudsatter, og
ligeledes helt afgagrende, at opbevaringstemperaturerne respekteres.

Ophavelsen af § 22 blev pa Coops foranledning senest diskuteret pa dialogmgde om kontrol den
24/8. Men til trods for at bade DSK, Dansk Erhverv og Coop i vores hgringssvar har udtrykt kraftig
bekymring, er der ingen lydhgrhed over for vores argumenter. Selv transportbranchen har i deres
hgringssvar givet udtryk for bekymring omkring konsekvenserne for ophavelsen af 8 22.

Fadevarestyrelsen mener, at det er tilstreekkeligt, at der lovgivningsmassigt er defineret
transporttemperaturer for visse varer i bilag 3 til hygiejnebekendtgarelsen, og at man med artikel 14
i Fadevareforordningen forhindrer markedsfaring af "farlige” fadevarer.
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Men der er en del fadevarer, som ikke er deekket af bilag 3, men som er steerkt temperaturfglsomme,
og hvor producenterne derfor fastlegger varernes holdbarhed sammen med en serlig
opbevaringsanvisning. Som eksempler kan navnes snittet frugt og grent med og uden dressinger,
eller mayonnaisesalater med lav pH, eller carpaccio af rat oksekad.

Vi mener at sddanne varer imgdegar en tvivisom behandling, nar der ikke lengere er et
lovgivningskrav om at fedevarer, der er merket med en opbevaringstemperatur, altid skal
opbevares og transporteres ved denne temperatur.

Fadevareforordningens artikel 14 hjaelper “kun” med at sikre, at forkert opbevaring ikke giver sa
store skader pa fadevarerne, at de decideret udgar en sundhedsfare eller er blevet fordeervet, saledes
at de er blevet uegnet til menneskefade. Artiklen hjeelper ikke til at sikre mod fgdevarer, der i smag,
udseende og lugt er blevet forringet.

Fadevarestyrelsen har foreslaet, at der i hygiejnevejledning kommer til at sta, at det “som
udgangspunkt” vil vere meningen af fgdevarer skal opbevares ved de deklarerede temperaturer,
men dette er ikke en tilstrekkelig lgsning. Formuleringer i vejledninger kan ikke handhaves
ligesom lovgivning kan.

Fadevarestyrelsen argumenterer med at § 22 var en national bestemmelse, og at man arbejder pa at
ophave nationale bestemmelser, men denne nationale bestemmelse var allerede geeldende far EU’s
hygiejneforordning blev  vedtaget, og der er andre nationale bestemmelser i
hygiejnebekendtgarelsen, som stadig er fastholdt — bl.a. bilag 3 — sa vi ser derfor ingen fornuftig
grund til ikke ogsd at fastholde det helt grundleggende fornuftige krav om, at fedevares
opbevaringsanvisninger skal overholdes.

Med ophaevelsen af § 22 star vi med en situation, hvor vi som detailhandel ikke med lovgivningen i
handen kan afvise at modtage fedevarer, som er blevet transporteret til os varmere end angivet pa
emballagerne. Og vi vil ikke vide om de samme fgdevarer i gennem flere led har veret opbevaret
og transportere for varmt og i givet fald hvor laenge.

Fodevareproducenterne kan pa den anden side helt fralegge sig ansvaret for den deklarerede
holdbarhed, nar opbevaringstemperaturen ikke er blevet overholdt i de efterfglgende transport og en
gros led, og hverken detailhandlen eller forbrugeren har en jordisk chance for at vide, om varerne er
i orden i hele holdbarhedsperioden.

Coop skal derfor kraftigt opfordre Fagdevareudvalget til at sikre, at § 22 etableres.
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