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Det talte ord gzelder

Samréidstale til spergsmaél nr. Bl og BJ

Spergsmal BI:

Vil ministeren redegere for sagen med det salmonellainficerede ked fra
slagteriet Calzi i Italien, hvor op mod 300 danskere blev syge, jf. artikler-
ne fra Politiken den 7. og 8. maj 2006 ”Kontrolfejl ved udbrud af salmo-
nella”, ”Farligt ked: Krav om mere kontrol”, ”Farligt ked: Farligt okse-
kad serveret trods flere advarsler”, “Udenlandsk ked ger danskere syge”,
”Det farlige kod: Barfoed: Mere kontrol af ked” og Kedet dreber”, og
herunder redegere for, hvad ministeren vil gere for at hindre lignende si-

tuationer 1 fremtiden?”

Spergsmal BJ:

Svar

Vil ministeren med udgangspunkt 1 mangelfuld eller ingen salmonella
kontrol i en rekke EU-lande, meddele EU, at Danmark vil tage skridt til,
at alt ked, der importeres til Danmark sdvel fra lande inden for som uden
for EU, vil blive kontrolleret for salmonella og andre sygdomsfremkal-
dende bakterier?”

Jeg vil meget gerne give Folketinget en redegerelse for sagen om det sal-
monellainficerede kad fra Italien. Jeg vil ogsa gerne beskrive de forbed-

ringer, jeg har gennemfort for at undgé lignede sager 1 fremtiden.
Jeg har forestillet mig, at jeg vil tale ud fra felgende tre emner:

e Forst vil jeg komme med en generel beskrivelse af sygdomsud-

bruddet, og herunder skitsere virksomhedens ansvar.

e Dernast vil jeg svare pa den kritik, der har veret af myndigheder-

nes handtering af sagen.



e Til sidst vil jeg komme rundt om importproblematikken.

Beskrivelse af sygdomsudbruddet

Som sagt, vil jeg starte med at fortelle om sygdomsudbruddet, der skyl-

des salmonellainficeret kad fra slagteriet Calzi 1 Italien.

Sagen startede i slutningen af august 2005 med en henvendelse fra en for-
bruger, som mente at vaere blevet syg efter at have spist i en italiensk re-

staurant i Arhus.

Det viste sig hurtigt, at flere havde varet syge efter et besgg 1 restauran-
ten. [ alt blev der registreret 31 personer med Salmonella DT 104, multi-

resistent.

Ved den efterfolgende opklaring blev mistanken indkredset til carpaccio,
serveret ved restaurantens buffet. Carpaccio er, som I nok ved, rit okse-

kad, som kun er marineret.

Bakterien fra patienterne blev sammenlignet med fund af den samme bak-

terie 1 andre fodevarer.

Det viste sig, at den samme bakterie var fundet ved importkontrollen 1 et
parti fersk okseked fra Italien. Fundet blev gjort i en nordjysk virksomhed
1juli mined. Og der var endnu et fund af Salmonella DT 104 i et parti

svinekod fra samme slagteri 1 Italien 1 marts 2005.

Det viste sig ogsa, at det oksekod, som restauranten i Arhus havde brugt
som ravare til carpaccio, kom fra det samme slagteri i Italien, som okse-
kedet fra den nordjyske virksomhed.

Fodevareregionen nedlagde forbud mod servering af carpaccio, og impor-
toren trak frivilligt partiet tilbage. Tilbagetraekningen foregik 1 ovrigt

uproblematisk.

Der blev ikke udsendt en pressemeddelelse om sygdomsudbruddet, fordi

ravaren ikke blev forhandlet 1 detailleddet. Jeg vil gerne bemarke her, at



hvis denne sag var opstéet i dag, ville der veere udsendt en pressemedde-

lelse efter de procedurer, som jeg satte i veerk efter "Hindbersagen”.
EU blev orienteret om sygdomsudbruddet 1 starten af september 2005.

De italienske myndigheder har vurderet, at forureningen med Salmonella
nok er sket under opskaring af kedet pa virksomheden 1 Italien. De itali-
enske myndigheder har ogsé oplyst, at virksomheden nu er blevet gjort
grundigt rent og checket bakteriologisk.

Virksomhedens ansvar
Jeg vil gerne understrege, at det er fedevarevirksomhederne, der har an-
svaret for at fremstille og sa&lge sikre og sunde fodevarer. Det folger helt
klart af fodevareforordningen. I denne sag er der derfor tale om en restau-
rater, der har svigtet sit ansvar.
Carpaccio er et risikoprodukt, fordi det er rdt okseked, som kun er mari-
neret. Nar en restaurater valger at servere et risikoprodukt som carpaccio,
sa skal han sikre sig, at rdvarerne er fri for sygdomsbakterier. Det har re-
staurateren ikke gjort 1 dette tilfelde.
Importeren af det okseked, som blev anvendt til carpaccio, trak kedet til-
bage. Og tilbagetraekningen foregik uden problemer.

Sagen er omtalt i hindbgerrapporten
Denne sag er 1 gvrigt en af de sager, som udover Hindbaersagen, blev be-
handlet 1 Revisionsenhedens “Rapport om Fedevarestyrelsens handtering

af tilbagetraekningssager”.

Manglende notifikation - svar pa kritikken

Kritikken i1 denne sag gar pd manglende notifikation overfor EU af 2 tid-
ligere fund af Salmonella DT 104 fra det samme slagteri i Italien. Fadeva-
remyndighederne fandt sdledes Salmonella DT 104 1 fersk ked i hen-
holdsvis marts og juli, uden at det med det samme blev meldt til EU’s
Rapid Alert system. Hvis det var sket, kunne vi miske have undgéet syg-
domstilfzldene i Arhus.



Det er naturligvis en fejl, at notifikationen ikke straks blev videresendt.
Og Fadevarestyrelsen beklager, at den sedvanlige procedure ikke blev
fulgt i denne sag.

Det har vaeret fremme 1 pressen, at det er de samme fejl, der er sket 1 den-
ne sag om keod fra Italien, som vi s& 1 "Hindbaersagen.”

Jeg vil derfor gerne med det samme navne de tiltag, som jeg satte 1 vaerk
allerede sidste efterar for at forhindre en gentagelse af sager som Hind-
bearsagen, sagen om de sorte plastskeer og nu denne sag om manglende
information af EU ved fund af Salmonella DT 104 i kod fra Italien.

Jeg har féet oprettet en sa@rlig fodevareberedskabsenhed 1 Fadevarestyrel-
sen 1 Merkhgj, som skal sikre en optimal koordinering af indsatsen 1 fo-

devarekriser og ved foedevarebarne sygdomsudbrud.

Herudover kan jeg navne, at pa min opfordring har Fadevarestyrelsen:

e oprettet et net-sted pa styrelsens hjemmeside, hvor virksomhederne
kan fa praktisk hjelp til at hdndtere tilbagetrekningssituationer.

e Styrelsen har udarbejdet en ny instruks om handtering af sager om
tilbagetraekning bl.a. om udsendelse af pressemeddelelser og orien-
tering af EU, som skal sikre en ensartet handtering af tilbagetraek-
ningssager.

e Styrelsen har oprettet en web-alert med oplysninger om produkter,
som virksomhederne har trukket tilbage.

e ogendelig er der ivaerksat en gget kontrol af importerede fedevarer,
dels som flere laboratorieprojekter og dels som en oget kontrol af

importerernes egenkontrol.

Sagen om det salmonellainficerede kad fra Italien stammer tilbage til juli-
august 2005 og ligger altsé forud for, at Fadevarestyrelsen gennemforte

en rekke forbedringer som opfelgning pa hindbarsagen.

Jeg har séledes allerede taget hand om de kritikpunkter, som rejses 1 den-

ne sag. Fadevarekontroludvalget har ogsd i deres bemarkninger til revisi-



onsenhedens rapport om hindbarsagen udtalt, at de mener at de tiltag, jeg

har sat i vaerk, synes at tage hejde for de problemomrader, som rapporten

peger pa.

Importproblematikken
Jeg vil gerne nu ga videre til de spergsmal, der er rejst til kontrollen af
importerede produkter.
Som en udlgber af sagen om det inficerede italienske ked har det vaeret
anfegtet, at der bliver udtaget flere prover af dansk ked end af importeret
kod.
Og sa sperger Fadevareudvalget om jeg vil tage skridt til, at alt ked un-
dersagges for sygdomsbakterier, nar det importeres til Danmark, nar vi nu
ved, at andre lande ikke har den samme effektive salmonellakontrol som

Danmark.
Proveantal og fordeling

Fadevarestyrelsen har oplyst, at man ikke umiddelbart kan sammenligne

prover af importeret kad med prover af dansk ked.

Arsagen til dette skal blandt andet findes i den danske salmonellahand-

lingsplan, og 1 EU reglerne pa omrédet.

Preveprogrammet i1 handlingsplanerne har til formal at reducere forekom-
sten af Salmonella i danskproduceret ked. Importkontrollen derimod er en

stikprevekontrol specifikt for Salmonella DT 104.

Status Salmonella

I Danmark har vi Salmonellahandlingsplaner for de forskellige produkti-
onssystemer - for fjerkrae, svin og a&g. Det betyder, at vi er mere end 5-10
ar foran de ovrige EU-lande, nér vi ser bort fra Sverige og Finland, hvor

forekomsten er lig nul.

Vi har en effektiv national bekempelse fra jord til bord. Planerne justeres
lebende. Det har ogsa betydet, at der 1 dag tages vasentligt faerre prover
end forhen. Det kraever dog stadig et omfattende preveprogram at fasthol-



de og overvage denne bekampelse. En bekaempelse, som har betydet, at
der i dag er markant faerre mennesker, der bliver syge af Salmonella end

tidligere. De danske handlingsplaner har veret en succes.

V1 har ogsd sarlige regler for Salmonella DT 104. Denne bakterie, finder
vi, udger en serlig risiko. Og derfor vil vi ikke acceptere den, hverken i

spiseklare eller ra varer.

I udlandet er situationen som oftest helt anderledes. Der er indfort be-
kaempende foranstaltninger i mange andre lande, men forekomsten af

sygdomsbakterier er stadig hgj.

Dget globalisering og handel over graenserne har medfert en stigning i
importen af ked til Danmark. Generelt ser vi desverre et hgjere indhold af
Salmonella og Campylobacter i det importerede ked. Det er selvfolgelig

et problem, som vi skal gare noget ved.

Hvor langt kan vi g i forhold til EU?

Det er et grundlaeggende princip for handel med fedevarer 1 EU, at kon-
trollen med, at produkterne er i orden, skal ske pé oprindelsesstedet. Det

gaelder bade ved import fra andre EU-lande og ved import fra 3.-lande.

Det folger ogsa af reglerne for Det Indre Marked, at den offentlige kontrol

1 et modtageland er en stikprevekontrol.

Vi kan ikke foretage en mere omfattende kontrol af fedevarer end det,
som EU lovgivningen dbner mulighed for. Vi kan derfor heller ikke, som
reglerne er 1 gjeblikket, stoppe fersk ked ved graensen, fordi det indehol-
der Salmonella. Her skal vi jo ogséd huske pé, at det gor vi heller ikke for

danske produkter.

Internationale regler, EU-arbejdet

Nér vi snakker import er det altsa helt afgerende, at vi fir internationale
regler. Danmark deltager da ogsa internationalt i forreste raekke. Og her er

det vigtigt, at vi bruger vores erfaring og bidrager til internationale regler



og kontrolprogrammer. Pa den made kan vi veere med til at sikre, at fore-

komsten 1 kad fra andre lande falder.

Der er meget fokus pa denne problemstilling 1 EU. Regelarbejdet péd dette
felt er startet for flere ar siden, og der arbejdes pa flere fronter. Der arbej-
des pa at sette faelles mél for Salmonella og kontrolprogrammer til at op-
fylde malene. Fodevarestyrelsen har oplyst mig om, at der er fastsat mal
for avistlokke (kyllinger) pa 1%, og der er ved at blive sat mal for kon-
sumagsflokke. De kommende ér vil der blive sat mal for slagtekyllinge-

flokke, kalkunflokke, slagtesvin og for avlsbesatninger (svin).

Fra udgangen af 2009 skal alle konsumag komme fra flokke, hvor der ik-
ke er fundet Salmonella. Og fra udgangen af 2010 ma der ikke findes
Salmonella i fersk fjerkraeked.

Det neste indsatsomrade pad EU plan er Campylobacter 1 slagtefjerkrz.

Fra 1 ar skal slagterier 1 alle lande overvdge Salmonella pé slagtekroppe af
svin, kvaeg, fjerkrae, far og geder. Der er sat felles graenser for forekom-

sten og retningslinier for opfelgning ved fund.

Som noget nyt er der ogsa indfert nul-tolerance for Salmonella i hakket
ked, tilberedt ked, maskinsepareret kad og sarlige kadprodukter. For
fersk kad 1 gvrigt er der endnu ikke EU regler for Salmonella, men det mé
forventes at komme s snart de andre medlemslande har fiet nedbragt
salmonellaniveauet 1 husdyrproduktionen.

Senest har Kommissionen bedt EFSA om at undersege medlemlandenes
status af fjerkreeked for Salmonella og Campylobacter. Det vil give et
overblik over problemets omfang og en basis for udarbejdelse af regelsat

pa omradet.

Importkontrol er stikprevekontrol

Jeg vil i den sammenha&ng gerne pointere, at stikprevekontrol ikke kan
forhindre, at der kommer produkter pd markedet, som ikke lever op til

lovgivningen.



De stikprover, der udtages ved importkontrollen, kan afdekke problemer
og pege pa problematiske oprindelsesvirksomheder. Men det er vigtigt
igen at huske p4, at fodevaresikkerheden skal sikres hos producenten ved
en fornuftig produktion. Det betyder, at den gensidige kontakt mellem
myndighederne 1 de forskellige lande er meget vigtig.

Importkontrollen i DK

Kontrollen med importeret ked bestar i Danmark af forskellige elementer.

For det forste har vi en fast importkontrol af ked fra andre lande for den
multiresistente Salmonella DT 104, fordi Danmark har en nul-graense for
denne salmonellatype. Vi vil ikke acceptere Salmonella DT 104 1 fodeva-
rer. Ved denne kontrol udtages der groft sagt 5% af indferte partier af ok-
se- og svinekad og ca. 10% af fjerkreekad. Her er tale om en rutinemeessig

kontrol, som fortsatter ar efter ar.

Dernast planlegger Foadevarestyrelsen hvert &r en raekke landsdekkende
kontrolprojekter for sygdomsbakterier 1 fodevarer. I disse kontrolprojekter
har der i de seneste &r veret gget fokus pd importerede fodevarer. Eksem-
pler pa denne type projekter er salmonella 1 hakket ked, campylobacter i
fjerkraeked, resistente bakterier i fjerkraeked og forskellige projekter for

kontrol af sygdomsbakterier 1 importeret frugt og gront.

Formalet med disse kontrolprojekter er at afdaekke nye problemomrader,
overvage udviklingen af sygdomsfremkaldende mikroorganismer i fade-
varer og kontrollere, at grenseveardierne bliver overholdt. Projekterne va-
rierer fra ar til ar, idet indsatsen lebende fokuseres efter en vurdering af

risikoen.

Endelig rdder Fadevareregionerne over et antal mikrobiologiske prover til
statte for kontrollen med fedevarevirksomhederne. Disse prover omfatter
ogsa kontrol af importerede produkter. Her er det den enkelte region, der
beslutter, hvordan preverne skal benyttes efter en konkret vurdering af
behovet.



Hvorfor kan vi ikke undersege alt importeret ked?

Afslutning

Som jeg netop har redegjort for, er der en lang reekke regler og nye initia-
tiver 1 gang 1 EU. Initiativer som pa sigt vil bevirke, at det ked, vi far fra
de andre medlemslande, gradvist vil blive mindre forurenet med syg-

domsbakterier end 1 dag.

Jeg vil gerne sla fast endnu en gang, at det ikke vil veere muligt for os at
forhindre markedsfering af importeret fersk kad med Salmonella eller
Campylobacter. Der er ikke krav til fraver af disse bakterier 1 fersk kad.
Hverken i EU eller i Danmark. Vi kan kun tillade os at frasortere importe-
ret kad, hvis vi finder Salmonella DT 104. Den danske handtering af DT

104 er notificeret til EU, og dermed accepteret af de andre medlemslande.

Det ligger mig imidlertid meget pé sinde, at forbrugerne er oplyst om, at

risikoen for sygdomsbakterier er storre 1 importerede produkter.

Jeg kan 1 den forbindelse naevne, at vi indenfor de udstukne rammer ar-
bejder pd at fa felles EU regler om oprindelsesmarkning. Forbrugerne
skal kunne foretage et kvalificeret valg. Og jeg kan oplyse, at jeg med er-
hvervet har en fzlles forstdelse om merkning af ked med dansk oprindel-
se. For der foreligger felles EU-regler om oprindelsesmarkning, er det
imidlertid ikke muligt at patvinge erhvervet oprindelsesmarkning af alt
fersk ked.

Dette var en redegerelse for sagen om det inficerede keod fra Italien. Det
var ogsé en forklaring pa, hvorfor vi 1 Danmark ikke undersgger alle par-
tier af importeret fersk ked for sygdomsbakterier. Til gengeld har vi for-
oget antallet af prover af importerede produkter.

Jeg har flere gange opfordret branchen til at stille krav til de produkter, de
indferer fra andre lande. Det vil jeg gerne gore igen.

Jeg beklager endnu en gang pd Fedevarestyrelsens vegne de manglende
notifikationer til EU. Sagen ligger for Hindbaersagen. Og jeg har, som
sagt, rettet op pa de forhold.



Jeg vil til slut endnu en gang understrege, at det er fedevarevirksomhe-
derne, der har ansvaret for at fremstille og salge sikre og sunde fadevarer.
Fadevarekontrollen har ansvaret for, at vi har en forebyggende og effektiv

kontrol.
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