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til samradsdr gftelse om

import af ked med resistente salmonellabakterier

Spergsmal: Hvilkeinitiativer vil ministeren tage for at fa sat en stopper for import af ked fra
udlandet, som oftere indehol der resistente salmonellabakterier end dansk ked.

Danmark er i front i indsatsen mod antibiotikaresistens

Farst og fremmest vil jeg gerne sige, at der er grund til at se med stor
alvor pa problemstillingen omkring forekomst af resistente bakterier i
fersk kad. Derfor har vi gennem flere &r ivearksat en intensiv indsats

for at kortlaegge og bekaempe forekomsten af resistente bakterier.

Dette har medfert, at Danmark pa nuvaarende tidspunkt er det absolut
farende land i verden med hensyn til forskning og viden om antibioti-

karesistens hos de bakterier, der kan smitte viavores fgdevarer.

| gangveer ende indsatsomr ader

Voresindsats har vaaret gennemfart pa mange fronter.

Danmark har en meget restriktiv politik for dyrlasgernes anvendel se af
antibiotikatil produktionsdyr. Antibiotika maikke bruges som en ru-

tinemaessig forebyggende foranstaltning, og de antibiotika, der er vig-



tigst i behandlingen af alvorlige sygdomme hos mennesker, makun i
saaligetilfadde brugestil vores husdyr. Derudover er dyrlagyers for-
tjeneste ved salg af antibiotikatil landmaand begraanset og endelig er
der medio 2005 ivaaksat en handlingsplan for at begraase antibiotika-
forbruget i den danske svineproduktion.

Det er ogsa pasin plads at omtale, at Danmark allerede begyndte at
udfase vakstfremmere i 1995, og at brugen af alle antibiotiske vakst-
fremmere opharte i 2000 efter en frivillig beslutning i erhvervet. Pa-
ralelt med udfasningen har vi set et fald i resistensen i bakterier fra
produktionsdyr Fra 1. januar 2006 gennemfares et forbud mod at an-
vende antibiotiske vakstfremmere i hele EU.

Endelig har Danmark i 1998 gennemfart en nultolerance for multiresi-
stente Salmonella Typhimurium DT104 i f@devarer. Nultolerancen
handhaeves ogsa overfor importerede fadevarer og bidrager til at be-
gramnse forekomsten af resistente salmonella-bakterier i bade danske

og udenlandske produkter pa det danske marked.
Resultaterne af den indsats felges paflere mader. Gennem overvag-
ningssystemet DANMAP falger vi de antibiotikaresistente bakterier i

produktionsdyr, fadevarer og mennesker.

Herudover har vi etableret et yderst detaljeret overvagningssystem for
anvendelse af veterinaare laagemidler, det sdkaldte VETSTAT, som er
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unikt i verden . Alle oplysninger i forbindelse med udlevering af re-

ceptpligtig medicin bliver indberettet til en central database.

Resultaterne fraDANMAP og VETSTAT er af stor betydning for at
kunne dokumentere effekten af forskellige tiltag eller nadvendigheden
af nyetiltag.

Alledisseinitiativer har bevirket, at situationen er god i Danmark,
hvad angar antibiotikaresistens. Resistensniveauet er lavt, og Danmark
har sammen med de andre nordiske lande og Holland det laveste for-
brug af antibiotikatil mennesker i industrialiserede lande. Ogsa anti-
biotikaforbruget til det enkelte husdyr i Danmark er blandt de laveste i
EU og det medfarer, at bakterier fra udenlandske kadprodukter gene-
relt er mere resistente overfor en ragkke antibiotika sammenlignet med
bakterier fra danske kadprodukter.

Nyeinitiativer
Vi arbejder ogsa med nye initiativer. Jeg har bedt Fadevarestyrelsen
om at gennemfare en undersegel se af forekomsten af resistente sal-
monellabakterier i danskproduceret og udenlandsk fersk kad for at fa
klarlagt omfanget af problemet. | farste omgang koncentrerer vi os om
at undersgge fjerkraskad, da det er her de starste problemer forekom-
mer. Undersggelsen blev ivearksat i juli maned i & og karer viderei
2006. Farste delresultat ligger formentlig klar i midten af 2006. Nér
der foreligger et tilstraskkeligt grundlag, vil jeg vurdere, om der er be-
hov for yderligere tiltag.
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Der har vaget fleretilfadde af sygdom, som kan spores tilbage til for-
kert handtering af fjerkree For at imadega dette har Fadevarestyrelsen
fral. juni i ar indfert et krav om at alt faardigpakket fersk fjerkrasked,
savel dansk som udenlandsk, skal maakes med en anvisning om god

kakkenhygiene.

Jeg har taget initiativ til at indfere en offentliggerelsesordning af kon-
trolresultater for salmonellai dansk og udenlandsk fjerkraskad. Resul-
taterne forventes farste gang offentliggjort ved udgangen af februar
2006. Formalet med offentliggarelsen er at informere danske forbru-
gerne og virksomheder om, hvor ofte der forekommer salmonellai
udenlandsk og dansk fersk fjerkraskad.

Endelig har jeg bedt Fadevarestyrelsen om at vaae importarerne be-
hjadpelig med at stille relevante sikkerhedskrav til deres udenlandske
leverandgrer for at sikre, at det kad de indfarer, har en fornuftig kvali-
tet med hensyn til Salmonella.

Jeg forventer, at disseinitiativer vil have en afsmittende effekt pafo-
rekomsten af resistente salmonellabakterier i udenlandsk kad. | takt
med at forekomsten af Salmonellafalder, ma antallet af resistente

salmonellabakterier forventes at falde tilsvarende.

Herudover har ministeriet undersggt, om der var grundlag for at etab-

lere en frivillig ordning med nationalitetsmaakning af fersk svine- og
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fjerkrasked. Erhvervet har ved den lejlighed, s sent som her i foraret,
givet meget klart udtryk for, at man ikke gnsker en sddan ordning,
men at man gnsker at fastholde den praksis, der er i dag, hvor hver en-
kelt producent eller detailhandelskaade selv beslutter om og i givet fald

hvordan, der maakes med nationalitet.

Jeg har nu besluttet selv at satte mig for bordende for at forsage at na
et resultat, og jeg har derfor inviteret de involverede til made allerede
| nasste uge. Fordi der jo foreligger tal fra DFVF, der giver anledning
til at starte forhandlinger pa et revideret grundlag.

Grunden til, at jeg ikke kan etablere en obligatorisk ordning med op-
rindelsesmaarkning er, at der er tale om et EU-harmoniseret omrade,
og et generelt krav om at maake med oprindelse vil derfor som ud-
gangspunkt kraave en fadlesskabsbeslutning. Det er f.eks. bed uttet, at
fersk fjerkraskad fra 3. lande skal oprindel sesmagkes.

Der er dog i henhold til maarkningsbekendtgerelsen § 14, som er en
implementering af artikel 3, stk. 1, nr. 8, i maarkningsdirektivet, mu-
lighed for at kraave oprindel sesmaakning. Det falger af denne be-
stemmelse, at fadevarer skal veae magket med oplysning om oprin-
delsessted, hvis en udeladel se af oplysningen vil kunne vildlede for-
brugeren. Det kraever en konkret vurdering i hvert enkelt tilfadde, om
der sker vildledning af forbrugeren, og en generel maarkningsordning,
der indbefatter magrkning af f.eks. al fersk svine- og fjerkraked, vil

derfor ikke kunne gennemfares med hjemmel heri. Den bestemmelse
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kan anvendes hvis der fx reklameres med danske hakkebgffer, men
kadet kommer fra et andet sted.

Et internationalt problem

Forekomst af resistente bakterier i vores fgdevarer er imidlertid et in-

ternationalt problem, og ber |@ses som et sadant.

| EU er der alerede fokus pa denne problemstilling, hvilket forbuddet
mod anvendelse af antibiotiske vakstfremmere, som jeg naevnte far,

ogsa afspejler. Der er ogsa sat andretiltag i gang.

Efter den nye zoonoseforordning og zoonosedirektiv fra 2003 skal
medlemslandene overvage resistensforholdene i en raskke bakterier,
herunder Salmonella. Overvagningen vil danne basis for fremtidige
initiativer pAomradet i EU, og her vil Danmark i kraft af sin ledende
rolle pa omradet have gode muligheder for at pavirke den
international e dagsorden efter dansk menster. Efter den nye EU
zoonose-lovgivning skal der ogsa fastsattes fadles EU-mal for be-
kaampelse af Salmonellai slagtekyllinger og slagtesvin. Landene skal
herefter ivaaksadte handlingsplaner, der sikrer opfyldelse af maene.
Handlingsplanen for slagtekyllinger skal vaare ivaaksat inden 2009 og
for slagtesvin inden 2010. Derudover er der i zoonoseforordningen et

krav om, at salmonellaikke ma kunne pavisesi kyllingeked fra 2010.

Derudover blev der i juni 2005 vedtaget en ny forordning om mikro-
biologiske kriterier i fadevarer i EU. Den sadter bl.a. graanser for Sal-
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monella pa slagtekroppe og stiller krav om salmonellafrihed i hakket
kad.

Forordning giver medlemslandene mulighed for at gennemfare O-
tolerance eller acceptere et minimalt niveau for salmonellai hakket
ked. Jeg har tidligere pa sommeren besluttet, at vi i Danmark vil gen-
nemfare O-tolerance. Det vil traade i kraft med virkning fra 1. januar
2006.

Vi regner med, at disseinitiativer over en arraskke vil bevirke et fald i
salmonellaniveauet i besagninger og fadevarer i medlemslandene. Og
i takt med at Salmonella forekomsten falder, ma det, som sagt, forven-
tes, at forekomsten af resistente salmonellabakterier falder tilsvarende.
| lyset af detal vi kan se agter jeg at rette henvendel se til Kommissio-
nen med henblik paat fa dem til at vurdere situationen og i givet fald
ivaaksadte handlingsplaner.

Som medlem af EU kan vi ikke lukke vores graanser for import af fo-
devarer fra de andre EU-lande. Fadevareproduktionen i EU foregar jo
palangt de fleste omrader efter de samme regler. Kad, der indfgrestil
Danmark fra andre EU-lande eller fralande uden for EU, kontrolleres
efter reglerne i samhandelsdirektivet og veterinaarkontroldirektivet.
Denne kontrol ma ikke diskriminere udenlandske fedevarer i forhold
til danske. Vi har atid mulighed for at kraeve et parti fersk ked varme-
behandlet, hvis vi paviser multiresistente bakterier som vurderes at

udgere en sundhedsrisiko for forbrugerne.
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Vi er alleinteresseredei et frit og abent marked og de valgmuligheder
det giver os. Derfor skal vi fortsedte vores arbejde med fadles regler

for forbrugerbeskyttelse og fadevaresikkerhed indenfor fadlesskabets
rammer.

Side 8/8



